Vino Tinto

Origen:

Area:

Tipo de Vino:
Variedad de Uvas:
Vol Alc. (%):
Azacar (gr/1):
Vinedos:
Elaboracién:

Nota de Cata:

Maridaje:

Temperatura de conser-
vacién y servicio:

Envalaje:

eq
D.0.C. RIOJA

Grandes Vinos de Espaiia

Vino Tinto. 12 meses barrica roble americano y francés
La Rioja, Espana

Denominacion de Origen RIOJA

95% Tempranillo y 5% Garnacha

13,5 % vol.alc.

2,8 gr/1

Vinedos de 40 anos

Seleccion de uva en los vinedos. Maceracién en frio
durante 10 dias a 24°. Remontado diario. Crianza de 12

meses en roble francés y amaricano. 12 meses en botella.

Filtracién. Embotellado.

Rojo rubi con tono ligero envejecido.

Muy expresivo con aromas de madera bien integrados.
Con gran cuerpo, equilibrado y redondo.

Asados y carnes rojas.

17 -18 °C (recomendado para servir)
14 -15°C (conservacién recomendada)

6 botellas por caja - 125 cajas por europallet

Botella de 750 ml Bordalesa pesada
Pexo 415 gr - Altura 301 mm
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DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA
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