PREMIUM

Red Wine

Origen:

Area:

Tipo de Vino:
Variedad de uva:
Vol Alc. (%):
Azacar (gr/1):
Vinedos:

Elaboracion:

Nota de Cata:

Maridaje:

Temperatura de consumo
y conservacion:

Embalaje:
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D.O. TORO 1
Grandes Vinos de Espaiia i

Vino tinto con 18 meses de barrica.

Toro, Zamora, Espana

Denominacion de Origen TORO

100% Tinta de Toro

14,5 % vol.alc.

1,85 gr/1

Parcela de 6 ha con mas de 100 afios de antigiiedad.

Seleccionadas las uvas en los viiiedos, son vendimiadas en la 4*
semana de septiembre. Fermentacién durante 2-3 dfas a 24°C.
Maceracion durante 15 dias con bombeo diario. Crianza oxida-
tiva 18 meses en 60% roble francés y 40% roble americano.

Fina expresion varietal de frutas rojas y regaliz con toques de
chocolate. Elegante y cremoso, fresco y sabroso. Redondo y
equilibrado.

Asados, carnes rojas, guisos y quesos curados.

17 -18 °C (recomendado para consumo)

14 -15°C (recomendado para conservacién) — N\
I

6 botellas por caja - 125 por europalet m A\ TN FRT A

Botella de 750 ml Borgofia pesada -A-LI‘ r “["l :

Peso 655 gr - Altura 300 mm e
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www.bodegashispanicas.es




